Zagrzewanie sie paszy - jak temu zaradzi¢?

Wysoka temperatura otoczenia to nie tylko stres ciepiny u krow. To takze ryzyko
zagrzewania sie pasz. Jak zatem zabezpieczy¢ stabilnosc kiszonki?

Szereg czynnikdw wptywa na jakos¢ produkowanej kiszonki z kukurydzy: jako$¢ materiatu,
technika produkcji i sposéb wybierania kiszonek. Takie czynniki, jak m.in. dobér odmian
roslin, termin i sposéb koszenia, rozdrobnienie kukurydzy, przygotowanie materiatu do
kiszenia w silosie czy jakos¢ dodatkéw kiszonkarskich, decydujg bowiem o tym, czy zrobimy
dobrg pasze. Gdy po otwarciu silosu stwierdzamy, ze mamy smaczng dla kréw i odzywcza
kiszonke, nie daje to gwarancji, ze taka pozostanie. Dlatego wazna jest jej stabilnos¢.

Czym jest zagrzewanie sie kiszonki?

Celem wtasciwego przygotowania materiatu do kiszenia jest stworzenie beztlenowych
warunkéw, ktére s odpowiednie do rozwoju bakterii fermentacji mlekowej. To one
umozliwiajg bowiem produkcje kwasu mlekowego, ktéry obniza pH w zakiszanych roslinach.
Dobry przebieg fermentacji owocuje w pdzniejszych dniach produkcji kiszonki wytworzeniem
sie wiekszych ilosci kwasu octowego, ktory dziata konserwujgco na pasze. Chroni to przed
rozwojem niechcianych organizméw w trakcie fermentacji. Uzycie porzadnych dodatkdéw
kiszonkarskich, takich jak Josilac extra i Josilac ferm, chroni ponadto uzyskang kiszonke
przed tzw. zagrzewaniem sie, czyli procesem wtdrnej fermentacji.

Jak dochodzi do zagrzewania
sie kiszonki?

Nawet dobrze sporzgdzona kiszonka jest narazona
na wtérng fermentacje. Dzieje sie tak, poniewaz
odkryta gotowa pasza w silosie jest wystawiona na
dziatanie powietrza. Dochodzi wtedy do tlenowego
rozktadu kiszonki i zawartych w paszy sktadnikow
odzywczych. Sprzyja to rozwojowi grzybéw. W
lecie wysoka temperatura otoczenia moze
dodatkowo , podkrecac” ten niekorzystny dla
jakosci paszy proces. Ocena wizualna zagrzanej
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kiszonki polega na zauwazeniu w zakiszanym
materiale brazowienia, charakterystycznego
zapachu spalonego karmelu oraz rozpadajgcej sie
struktury.

Jakie sa skutki skarmiania kréw zagrzana kiszonka?

Przede wszystkim wtérna fermentacja w kiszonce powoduje straty energetyczne paszy i
sktadnikdw czynnych, wiec kiszonka traci swoje wtasciwosci odzywcze. Zagrzewanie sie
kiszonki wigze sie tez z rozwojem w niej drozdzy i plesni. Grzyby strzepkowe (plesnie)
produkuja na drodze przemiany materii wtdrne metabolity, czyli mykotoksyny, ktére sg
szkodliwe dla zwierzat. Powodujg ostre i przewlekte zatrucia organizmu. Co réwniez wazne,
wtdrne metabolity plesni sg nie bez znaczenia dla naszego zdrowia, dlatego kontakt obstugi
ze splesniatg paszg moze wigzac sie z pojawieniem sie rozmaitych probleméw zdrowotnych.
Nalezy przy tym pamietad, ze problem mykotoksyn moze powstac¢ juz na etapie uprawy
roslin, wiec trzeba miec to na wzgledzie, planujgc czynnosci agrotechniczne.

Zagrzana kiszonka jest ponadto niechetnie zjadana przez krowy, a wiadomo, z czym taczy sie
obnizone pobranie paszy - skutki pojawig sie pod postacig gorszych wynikéw produkcji
mleka, a takze probleméw zdrowotnych. Reakcje mikrobiologiczne, ktére zachodzg w
zagrzanej kiszonce, mogg powodowac zaburzenia trawienne, a co za tym idzie choroby na tle
metabolicznym.

Zagrzewanie sie paszy to straty

Zagrzana pasza to tez straty spowodowane duzg iloscia
wyrzuconej kiszonki, ktéra nie nadaje sie do skarmiania.
Ponadto zagrzana pasza ma nizsza strawnosc¢ i mniej
sktadnikow pokarmowych. Jezeli temperatura powyzej 40°C
bedzie utrzymywata sie przez dtuzszy czas, moze dochodzi¢ do
uszkodzenia biatka w paszy i jego rozktad na wolne
aminokwasy i amoniak. Rosng tez koszty paszy z powodu
utraty suchej masy i wiekszej ilosci niedojaddw.
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Jak zabezpieczy¢ stabilnos¢ kiszonki i TMR?

Aby chronic jakos¢ kiszonki, nalezy umiejetnie wybiera¢ pasze w silosie, tak aby Sciana
~kiszonki” byta jak najbardziej gtadka. Poza tym wazne jest doktadne czyszczenie wozu i stotu
paszowego. Uzycie wymienionych wczesniej zakiszaczy sprawia, ze kiszonka jest chtodna.
Dziatanie | polega na utrzymaniu fermentacji we wtasciwym
kierunku, czyli rozktadu cukréw i produkcji odpowiednich ilosci kwaséw mlekowego i
octowego. Chroni to materiat na etapie sporzadzania kiszonki, ale réwniez juz podczas
skarmiania gotowg pasza. Ponadto w celu zwiekszenia stabilnosci TMR dobrze jest stosowacd
dodatki paszowe, takie jak . Produkt ten pozowata zachowac
Swiezos¢ zadawanego TMR, albowiem chroni przed zmianami mikrobiologicznymi, ktére
powodujg straty energetyczne i substancji odzywczych w paszy.

Chcesz dowiedziec sie wiecej na temat zywienia bydta? Skontaktuj sie z naszym
zespotem doswiadczonych zywieniowcow Josera poprzez .
Czekamy na Twoje pytania!
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