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elimy si paja do iywienial

Stabilnos¢ tlenowa kiszonki z kukurydzy

Zielone pola kukurydzy dojrzewaja do momentu zniw. Juz niebawem rozpoczna sie
zbiory kukurydzy i produkcja podstawowej paszy objetosciowej dla krow
mlecznych. Sprawdzmy wiec, jak zapewni¢ stabilnosc¢ tlenowa kiszonki z
kukurydzy!

Optymalne zywienie kréw mlecznych, w tym pasza dobrej jakosci, jest czynnikiem
wptywajgcym nie tylko na wyniki produkcji, ale réwniez na status zdrowotny stada. Wiadomo
przeciez, ze btedy popetniane w tym zakresie mogg sie przyczyni¢ do rozwoju rozmaitych
schorzen, poczawszy od tych na tle metabolicznym, a skonhczywszy na zapaleniu gruczotu
mlekowego i chorobach racic. Dlatego tak wazne jest, aby uzyskana przez nas kiszonka byta
dobrej jakosci - smakowita i 0 wysokiej wartosci odzywcze;.

Dobrej jakosci kiszonka to
wysokie pobieranie paszy

Kiszonka wysokiej jakosci charakteryzuje sie m.in.
pH 4-5, przyjemnym zapachem, oliwkowym
kolorem, dobrze zachowang strukturg, wysoka
wartoscig odzywczg oraz stabilnoscia tlenowa.
Taka pasza bedzie chetnie pobierana przez krowy.
Ale czym witasciwie jest ta ,stabilnos¢ tlenowa?

Stabilnosc¢ tlenowa kiszonki z kukurydzy

Liczba dni, podczas ktérych kiszonka wystawiona w temperaturze 20°C na dziatanie
powietrza nie przekroczy o 3°C temperatury otoczenia, okreslana jest mianem stabilnosci
tlenowej. Albowiem gdy kiszonka nie jest stabilna tlenowo, jej temperatura wzrasta i
zachodza w niej niepozgdane procesy. Jednym stowem stabilno$¢ tlenowa to opornos$¢ paszy
na rozktad tlenowy. Warto tu podkresli¢, ze kazde podwyzszenie temperatury kiszonki o 10°C
stwarza warunki do podwojenia aktywnosci mikroorganizmow, ktére znajdujg sie w paszy.



Stabilnos¢ tlenowa kiszonki z kukurydzy

Skutki skarmiania niestabilna tlenowo kiszonka

Brak stabilnosci tlenowej kiszonki jest jak najbardziej niekorzystnym zjawiskiem. Po pierwsze,
taka pasza jest niechetnie zjadana przez krowy, poniewaz jej cechy organoleptyczne (smak,
zapach, barwa) ulegajg pogorszeniu. Po drugie, pobieranie takiego pokarmu przez zwierzeta
moze prowadzi¢ do zaburzen zwacza, m.in. do wzrostu pH ptynu zwaczowego, obnizenia
0g6lnej zawartosci lotnych kwaséw ttuszczowych, wzrostu zawartosci kwasu mastowego i
amoniaku. Obniza sie tez liczba pierwotniakéw zasiedlajgcych zwacz. Jednym stowem,
dochodzi do zmian w populacji mikroorganizméw zwacza, co destabilizuje funkcjonowanie
przedzotgdka. W konsekwencji zmniejsza sie wykorzystanie biatka paszy i synteza
biatka bakteryjnego w zwaczu.

W wyniku zaburzeh w procesie fermentacji zwaczowej moze réwniez dojs¢ do zmian w
sktadzie mleka. Zmniejszenie poziomu kwasu octowego w zwaczu moze bowiem wigzac sie ze
zmniejszeniem zawartosci ttuszczu mleka (jest on prekursorem kwaséw ttuszczowych).
Natomiast kwas propionowy zwigzany jest z wydajnoscia mleczng, wiec zmniejszenie jego
poziomu takze nie jest korzystne.

Pobieranie niestabilnej tlenowo kiszonki moze mie¢ ponadto wptyw na obnizenie odpornosci
kréw i na pojawienie sie rozmaitych schorzen. Mogg sie w niej tez znajdowac plesnie, ktérych
wtorne metabolity sg szkodliwe dla zdrowia zwierzat - powodujg chociazby zaburzenia w
gospodarce hormonalnej, prowadzac do problemoéw z rozrodem kréw.

Jak zadbac o stabilnos¢
kiszonki?

Jak wiadomo, jakos¢ kiszonki zalezy od szeregu
czynnikdw, poczawszy od techniki zbioru i
wysokosci ciecia kukurydzy, rozdrobnienia jej
przez sieczkarnie, po stopnien ubicia zielonki w
silosie itd.

Choc ze wzgledu na poziom cukréw kukurydza
dobrze sie zakisza, to na uwage zastugujg dodatki
kiszonkarskie. Petnig one bowiem wazng funkcje w
utrzymywaniu stabilnosci tlenowej kiszonki.
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Zakiszacze wspierajg proces fermentacji -
przyspieszajg jg i pomagajg utrzymac we
wtasciwym kierunku. Powstaty dzieki nim m.in.
kwas octowy dziata konserwujgco na kiszonke,
poniewaz hamuje rozwdj drozdzy. Dzieje sie tak za
sprawg szczepdw bakterii, zawartych we
wspomnianych dodatkach kiszonkarskich, w
zakiszczach biologicznych. Heterofermentatywne
bakterie kwasu mlekowego, ktére mozna znalez¢
w sktadzie zakiszaczy i

, powoduja hamowanie wtérnej fermentacji i
rozwdj plesni. Warto wiec zawczasu pomysle¢ o
wyborze tego waznego sktadnika kiszonek z
kukurydzy, aby zadbac¢ o produkcje dobrej paszy
objetosciowej dla krow.
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