Mity na temat kiszonek dla bydta - fakty, ktére warto poznac

Zbliza sie czas przygotowywania kiszonek po pierwszym pokosie, co stanowi istotny moment
w kazdym gospodarstwie rolnym. Kiszonka to cenny sktadnik paszy, ktéry, przy odpowiednim
przygotowaniu, moze znaczgaco przyczynic sie do poprawy wydajnosci bydta. Niestety, wokét
tematu kiszonek narosto wiele mitéw, ktére moga wptynagé na decyzje hodowcédw dotyczace
tego, jak przygotowac pasze. W tym artykule obalimy najpopularniejsze mity zwigzane z
kiszonkami, aby poméc w podejmowaniu Swiadomych wyborédw zywieniowych.

Mit 1: Kiszonka zawsze prowadzi do problemow trawiennych u
bydta

Czesto mozna spotkac sie z przekonaniem, ze kiszonka powoduje problemy trawienne u
bydta. W rzeczywistosci, dobrze przygotowana kiszonka nie tylko jest bezpieczna, ale wrecz
wspomaga procesy trawienne. Problemy wystepujg zazwyczaj w przypadku nieprawidtowego
zakiszenia lub przechowywania paszy, np. zbyt wysokiej wilgotnosci czy zanieczyszczenia
materiatu paszowego. Wazne jest réwniez, by dostosowac ilos¢ kiszonki do wieku i potrzeb
zwierzat. Nadmiar kiszonki w diecie mtodszych osobnikéw moze prowadzi¢ do probleméw
trawiennych.

Mit 2: Dodanie zakiszacza to tylko zbedny wydatek

Wielu hodowcédw uwaza, ze stosowanie zakiszaczy to tylko moda, ktéra nie ma wptywu na
jakos$¢ kiszonki. Tymczasem zakiszacze, czyli inokulanty bakteryjne, sg preparatami, ktére
wspomagaja proces fermentacji, poprawiajgc jakos¢ kiszonki. Dzieki nim proces kiszenia
przebiega szybciej, a pasza jest stabilniejsza, co zmniejsza ryzyko rozwoju niepozgdanych
mikroorganizmdéw. Zakiszacze zwiekszajg réwniez wartos¢ odzywczg kiszonki, co przektada
sie na lepsze wyniki produkcyjne u bydta. Inwestowanie w zakiszacze jest wiec optacalne,
zwtaszcza w dtugoterminowej perspektywie.

Mit 3: Jakosc kiszonki nie zalezy od sposobu jej
przechowywania

Wielu hodowcdw uwaza, ze nie ma wptywu na jakos¢ kiszonki, a czes¢ z niej i tak splesnigje,
niezaleznie od tego, jak jest przechowywana. To nieprawda - odpowiednie przechowywanie
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kiszonki ma kluczowe znaczenie dla jej jakosci. Przechowywanie w szczelnych silosach,
kontrola wilgotnosci oraz minimalizowanie kontaktu z powietrzem to podstawowe zasady,
ktére pomagaja utrzymac wysoka jakos¢ kiszonki przez dtugi czas. Regularne monitorowanie
stanu kiszonki i przestrzeganie tych zasad pozwala unikng¢ plesni i innych zanieczyszczen
mikrobiologicznych.

Mit 4: Kiszonka jest zawsze mniej wartosciowa niz swieze
pasze

Istnieje przekonanie, ze kiszonka jest zawsze mniej wartoSciowa od Swiezych roslin.
Szczegdlnie w okresie letnim, gdy pasze zielone sg dostepne w obfitosci. Jednak dobrze
przygotowana kiszonka moze mie¢ wyzszg wartos¢ odzywczg niz Swieze pasze. Dotyczy to
przede wszystkim okreséw gdy trawa ma niskg wartos¢ pokarmowa lub gdy nie jest
dostepna. Kiszonka z kukurydzy, trawy czy lucerny moze dostarczy¢ nie tylko energii, ale
rowniez biatka i innych niezbednych sktadnikéw odzywczych. Dlatego koszonka jest cennym
elementem diety bydta przez caty rok.

Mit 5: Kiszonka zawsze zawiera plesn i bakterie szkodliwe dla
zwierzat

Czesto mozna spotkac sie z przekonaniem, ze kiszonka zawsze zawiera plesn i szkodliwe
bakterie, ktére moga zaszkodzi¢ zdrowiu zwierzat. Jest to btedne przekonanie. W
rzeczywistosci, kiszonka zawiera bakterie, ale sg to bakterie kwasu mlekowego, ktére sg
niezbedne do prawidtowego procesu fermentacji.

Kiszonka jest paszg objetosciowq, ktora jest konserwowana biologicznie w wyniku fermentac;ji
beztlenowej. W trakcie tego procesu rozwijajg sie bakterie kwasu mlekowego, takie jak
Lactobacillus, Lactococcus, Streptococcus, Leuconostoc, Pediococcus, Enterococcus,
i Bifidobacterium, ktére wytwarzajg kwas mlekowy z cukréw zawartych w roslinach. Te
bakterie sg odpowiedzialne za zakwaszanie kiszonki, co sprawia, ze pasza staje sie stabilna i
konserwowana.

Bakterie te, oprocz kwasu mlekowego, moga réwniez wytwarzac inne substancje, takie jak
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kwas octowy i etanol, co réwniez wptywa na poprawe stabilnosci tlenowej kiszonki. Natomiast
bakterie kwasu mastowego mogga pojawi¢ sie w przypadku nieprawidtowego zakiszenia lub
zanieczyszczenia materiatu zakiszeniowego i wytwarzajg kwas mastowy, ktéry jest szkodliwy
dla zwierzat i pogarsza jakos¢ paszy.

Dzieki odpowiednim warunkom przechowywania i kontrolowaniu procesu zakiszenia, mozna
unikng¢ rozwoju niepozgdanych bakterii, takich jak te wytwarzajgce kwas mastowy, co
zapewnia wysokg jakosc kiszonki, korzystng dla zdrowia bydta.

Mit 6: Wszystkie kiszonki sa takie same - nie ma znaczenia, z
jakiego materiatu sa przygotowane

Wielu hodowcdw sadzi, ze kiszonka to kiszonka, niezaleznie od tego, z jakiego materiatu
paszowego zostata przygotowana. To btedne przekonanie. Rdzne surowce roslinne - jak
trawa, kukurydza czy lucerna - maja rézne wartosci odzywcze i wptywajg na jakos¢ kiszonki.
Kiszonka z kukurydzy, bogata w energie, jest idealna dla bydta miesnego, podczas gdy
kiszonka z trawy lepiej sprawdza sie w hodowli bydta mlecznego. Odpowiedni wybor
materiatu do zakiszenia pozwala na lepsze dopasowanie paszy do potrzeb zywieniowych
zwierzat, co ma wptyw na ich zdrowie i wyniki produkcyjne.

Podsumowanie

Kiszonka to cenny sktadnik diety bydta mlecznego, ktéry, przy odpowiednim przygotowaniu i
przechowywaniu, moze przynies¢ wiele korzysci. Jednak wokét tematu kiszonek narosto wiele
mitéw, ktédre mogg wprowadzac w btgd hodowcédw. Od obaw o problemy trawienne, przez
btedne przekonania na temat zakiszaczy, po nieporozumienia dotyczace jakosci kiszonki.
Mozemy je jednak obala¢ i podejmowac lepsze decyzje dotyczgce produkcji pasz.
Pamietajmy, ze klucz do sukcesu to starannos¢ na kazdym etapie produkcji. Zaczynajac od
wyboru odpowiednich surowcéw, przez wtasciwe przygotowanie, az po przechowywanie
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kiszonki.



