Kiszonki z lucerny

Jako roslina pastewna lucerna ma wysoka smakowitos¢, wysoki poziom biatka,
dobra zimotrwatosc i dobra tolerancje na susze. Jednak ta wartos¢ odzywcza ma
swoja cene. Lucerna wymaga gleb dobrze przepuszczalnych o wysokiej zyznosci i
pH.

W poréwnaniu z suchym sianem z lucerny kiszonka z lucerny zazwyczaj zachowuje wiecej
sktadnikéw odzywczych ze wzgledu na mniejszg utrate lisci. Ponadto tatwiej jest unikngé
szkdd wynikajgcych z pogody. Wiedniecie na polu wymaga bowiem mniej czasu, aby
osiggna¢ docelowy poziom suchej masy (SM). Bardziej wilgotne pasze sg réwniez
smaczniejsze i bardziej strawne dla bydta, zwtaszcza w suchym, gorgcym klimacie.

Dojrzatos¢ lucerny na kiszonke

Wydajnos¢ i jakos¢ to gtéwne czynniki, ktére nalezy wzigé pod uwage podczas zbioru lucerny.
W miare dojrzewania roslin na polu catkowity plon rosnie, a jakos¢ spada. W okresie
wiosennego wzrostu, z kazdym dniem zbiory sg opdznione, co skutkuje pogorszeniem jakosci.
Harmonogram zbioréw podczas pierwszych dwéch pokoséw powinien by¢ zoptymalizowany w
celu utrzymania rozsadnych plondéw przy jednoczesnej maksymalizacji jakosSci paszy.

Spadek jakosci lucerny jest rowniez wynikiem zmian w stosunku lisci do todyg (wydtuzenie
todyqg). Istnieje wieksza akumulacja btonnika i ligniny oraz proporcjonalnie mniej biatka.
Wiekszy udziat neutralnego wtékna detergentowego (NDF) jest zwigzany z todyga i powoduje
nizsza strawnos¢. Prawdopodobnie wystgpi efekt btonnika, zmniejszajacy spozycie przez
zwierzeta paszy z powodu wypetnienia zwacza i obnizona strawnos¢ z powodu wiekszej
akumulacji ligniny.

Pomocnym narzedziem do oceny etapu wzrostu lucerny sg réwnania prognostyczne dla
pateczki jakosci lucerny (PEAQ). Wykorzystuje ona najdtuzszg i najbardziej dojrzata todyge do
oszacowania NDF lucerny w uprawie stojgcej.

Sucha masa lucerny na
kiszonke

Lucerna zaczyna traci¢ cukry zaraz po skoszeniu.
Sa one pokarmem bakterii fermentacyjnych.
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Kluczem do uzyskania wysokiej jakosci kiszonki z
lucerny jest wysuszenie upraw do odpowiedniego
poziomu suchej masy w celu jak najszybszego
zakiszenia w odpowiedniej strukturze
przechowalnicze;.

Jesli lucerna jest zbierana i zakiszana, gdy jest zbyt
mokra, istnieje ryzyko przedtuzonej fermentacji, co
moze skutkowac stratami suchej masy i wysokim
obcigzeniem kwasem. Zwieksza sie rowniez szansa
na wzrost bakterii Clostridium.

Kiszenie zbyt suchej lucerny utrudnia prawidtowe
ubicie materiatu w silosie.

Uwiezione powietrze prowadzi do zwiekszonego
oddychania roslin i wytwarzania ciepta. Pozwala
réwniez na metabolizm drobnoustrojéw tlenowych
(np. plesni) i zwieksza niestabilnos¢ tlenowg. Moze
to zmniejszy¢ ilos¢ biatka dostepnego dla
zwierzecia. Wazne jest, aby przed kiszeniem
lucerna troche zwiedta do odpowiedniego poziomu
suchej masy.

Wysokos¢ ciecia lucerny na kiszonke
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Lucerne mozna cig¢ na wysokos¢ 7-8 cm od ziemi. To umozliwia jej szybka regeneracje. Po
drugie podczas rozrzucania i zgarniania na rzedy minimalizuje zabrudzenia ziemia. Jesli ma
ona stanowic pasze strukturalng, wéwczas mozesz jg cigé¢ na fragmenty o dtugosci 4 cm.

Suszenie skoszonej lucerny

Pozostawianie skoszonej paszy w szerokich pokosach spowoduje znacznie szybsze

wysychanie i lepszg ochrone cukréw roslinnych.

Ciecie lucerny po potudniu, po stonecznym poranku, skutkuje wyzszym poziomem cukru w
paszy, ale wiekszos$¢ tych cukréw jest tracona, jesli pasza pozostaje w pokosach przez dtuzszy



Kiszonki z lucerny

czas. Czasy wiedniecia roznig sie w zaleznosci od przechowywania. Pierwsze ciecie jest
duzym wyzwaniem i wyznacza tempo zniw w sezonie. W klimacie pétnocnym pierwsze ciecie
moze stanowi¢ 30 do 40% catkowitego plonu suchej masy w sezonie. Niezbedna jest dobra
rownowaga jakosci i ilosci. Opdznienia w zbiorach moga by¢ niezwykle kosztowne, poniewaz
na polu znajduje sie duza ilos¢ paszy, ktéra szybko traci jakosc.

Gestos¢ ubicia zielonki z lucerny

Odpowiednie ubicie zielonki jest niezbedne, aby szybko po zbiorze uzyskac srodowisko
beztlenowe, a tym samym zmniejszy¢ utrate suchej masy. Porowatos¢ kiszonki zalezy od
gestosci upakowania i zawartosci suchej masy. Okresla szybkos$¢, z jakg powietrze moze
przenika¢ do silosu.

Wyzwania przy produkcji kiszonki

Zanieczyszczenie glebg lub popiotem jest powszechne w kiszonce z lucerny. Nadmiar popiotu
moze zwiekszad ryzyko uposledzenia fermentacji i zepsucia kiszonki. Producenci powinni
dazy¢ do utrzymania zawartosci popiotu ponizej 10% s.m. dla kiszonki z lucerny poprzez:
 sadzenie odmian bardziej wytrzymatych,

* wczesniejszy zbiér,

* podnoszenie listwy tnacej,

* uzywanie ptaskich nozy,

 utrzymywanie pokosu nad ziemia,

* zapobieganie dotykaniu ziemi przez zeby zgrabiarki,

* sktadowanie kiszonki na betonie lub asfalcie.

Pamietaj, zeby uzyd¢
zakiszacza

Kluczowym sktadnikiem wysokiej jakosci kiszonki
jest szybki spadek pH. Kiszonka z lucerny ma
zazwyczaj wyzszg zdolnos¢ buforowania lub jest
odporna na zmiany pH. Odpornos¢ ta jest
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determinowana przez sktadniki roslinne, takie jak
zwigzki organiczne, biatko surowe i kationy, takie
jak potas. Dlatego uzycie sprawdzonego w
badaniach modyfikatora pasz jest wazne dla
uzyskania wysokiej jakosci kiszonki.

to opracowany przez naukowcoéw
zakiszacz bakteryjny do wszystkich roslin
uprawnych, ktérego skutecznos¢ zostata
potwierdzona badaniami. Pozwala uzyskac
wysokiej jakosci kiszonke chetnie pobierang przez
krowy mleczne. Wspomaga szybki przebieg
fermentacji w sposob kontrolowany, zapewnia
odpowiedni poziom suchej masy i sktadnikéw
pokarmowych oraz zwieksza ich przyswajalnosc.

Zakiszacz SiloSolve® FC:

» Szybko tworzy Srodowisko beztlenowe.

* Solidnie hamuje rozwdj plesni i drozdzy w kiszonce.

» Znaczgco poprawia zawartos¢ suchej masy.

* Btyskawicznie obniza pH zakiszanego surowca do prawidtowego poziomu.

 tatwo zapewnia doskonatg fermentacje i stabilnos¢ tlenowg - nawet po 7 dniach od
zakiszania

e Skutecznie zapobiega zagrzewaniu sie kiszonki.
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