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elimy si paja do iywienial

Kiszonka z lucerny

Jedynym z fundamentdéw hodowli zwierzat gospodarskich jest opracowanie
wartosciowej dawki pokarmowej z mozliwie tanich pasz. Nalezy do nich kiszonka z
lucerny, pasza bogata w biatko, a jednoczesnie tatwa w przechowywaniu i chetnie
pobierana przez zwierzeta.

Jej wadg jest stosunkowo trudny proces zakiszania, a takze wysokie wymagania glebowe. Nie
sprawia to jednak, ze traci ona popularnos¢ — przeciwnie, lucerna jest uznawana za jedng z
najbardziej wartosciowych roslin pastewnych i stosuje sie jg w zywieniu wielu gatunkéw. Jak
zatem przygotowac dobrg kiszonke z lucerny?

Uprawa i zbior

Lucerna siewna wymaga zyznej gleby, ktérej pH wynosi od 6,5 do 7,0. Wraz z dojrzewaniem
roslin jakos$¢ plonu spada, dlatego termin nalezy dobra¢ pod katem uzyskania najwiekszego
mozliwego plonu bez znaczacego spadku wartosci pokarmowej. Wysokos$¢ koszenia to
zazwyczaj 7-8 cm, co umozliwia roslinie szybkg regeneracje, a jednoczesnie pozwoli na
ograniczenie zanieczyszczania materiatu. Lucerna zawiera mato niezbednych do rozpoczecia
procesu zakiszania cukrow, dodatkowo zaczyna je traci¢ natychmiast po Scieciu, dlatego
konieczne jest wysuszenie zebranego plonu.

Kiszonka z lucerny — przygotowanie

Przesuszony materiat trzeba starannie ubi¢, a nastepnie szczelnie przykry¢ odcinajac dostep
tlenu w mozliwie krdtkim czasie. Kiszonke z lucerny mozna przechowywac zaréwno w silosie,
jak i pryzmie, belach czy rekawach. Warto przykry¢ materiat co najmniej dwoma warstwami
folii i rGwnomiernie docigzy¢. Zakiszanie musi odbywac sie w miejscu zabezpieczonym przed
dostepem zwierzat, a kazde uszkodzenie folii zosta¢ natychmiast naprawione, w przeciwnym
razie zatrzymany zostanie proces fermentacji, a materiat sie zepsuje.

Gotowa kiszonka z lucerny stanowi doskonate uzupetnienie kiszonki z kukurydzy dzieki
wysokiej zawartosci biatka i cennych sktadnikéw odzywczych. Dodatkowo wywiera pozytywny
wptyw na pH zwacza. Pasza ta charakteryzuje sie tez duzg odpornoscia na susze i zimno,



Kiszonka z lucerny

dzieki czemu mozna jg przechowywac przez dtugi czas.

Zakiszacz bakteryjny — dlaczego to koniecznosc?

Lucerna jest rosling uboga w cukry i trudng w zakiszaniu, dlatego do przygotowania takiej
kiszonki zaleca sie zastosowanie zakiszacza bakteryjnego. to Swiatowej klasy
produkt, ktéry stabilizuje poziom sktadnikdw pokarmowych i przyspiesza tworzenie
Srodowiska beztlenowego, tym samym wspomagajac w kontrolowany sposéb szybka i
bezpieczna fermentacje. Zakiszacz zapobiega zagrzewaniu sie kiszonki i zapewnia stabilnos¢
tlenowa przez caty proces fermentacji, dzieki czemu pozwala na szybsze korzystanie z
gotowej paszy. Dodatkowo hamuje rozwdj szkodliwych mikroorganizmdw, takich jak plesn i
drozdze, zabezpieczajgc tym samym stado przed mykotoksynami. SiloSolve® FC to sposéb
na wysokiej jakosci pasze, ktéra bedzie tatwa w przechowywaniu i chetnie pobierana przez
krowy.

Zobacz takze:


https://sklep.farmchamps.pl/produkt/zakiszacz-bakteryjny/
http://projektagrar.pl/dodatki-do-kiszonek-jak-je-stosowac/

